
Les Importations Privées Actuel-Réalisation

Encépagement

Licencié

% Alc./Vol.

Particulier

Age des vignes : 30 ans.
Rendement : 38hl / ha.

14.5

Domaine Chambeyron

Syrah

$95.21 $82.70

Côte-Rôtie

Importation Privée

3

La Chavarine 2017 : 100% éraflée
Profonde et parfumée, 100 % syrah, La Côte Rôtie Chavarine 2017 livre de
belles notes de violette et de poivre. De belle maturité, il offre un corps svelte,
des tanins soyeux, beaucoup de charme et d’élégance. L’élevage ultra précis
laisse une bouche charnue et délicate, de grande persistance. ventealapropriete.
com
La Chavarine 2016 91/100
Cuvée classique du Domaine, la Côte Rôtie La Chavarine (100% Syrah ) 2016
est ronde et souple avec des arômes et des saveurs de fruits bleus, de graphite,

Côte-Rôtie La Chavarine 2017 (3) 2

Côte-Rôtie La Chavarine 2017 (3) 2 2017 14.5%,  Côte-Rôtie,
Domaine Chambeyron 3  x 750ml  @ 80.39$ bout.,  241.16 $ /caisse.

Unité par Caisse

Lieux-dits: Chavaroche et Lancement Cuvée produite sur les terrasses et les pentes des coteaux du sud de l’appellation Côte-
Rôtie composées de Gneiss. Grande proportion de ceps issus de sélections massales.

Culture

Sol

Élevage Elevage en fûts de chêne français (20% neuf) pendant 12 mois.
A boire  Dans 2 ans  jusqu'à 10-15 ans.

Vinification Éraflé à 100%, macération de 3 semaines dans cuve thermo-régulée. Remontages et pigeages réguliers. Elevage en fûts de
chêne français (30% neuf) pendant 18 mois.

Accord mets

Gibier, viande rouge et plat en sauce.
2 à 15 ansLongévité

2017

Actuel-Réalisation
450-263-3620

Rouge

RP WS Ratebeer note Ratebeer StyleRR

Licencié Prix IP

g / l Sucre g / l  Acidité

Température de Service 19 ˚C
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France

Age des vignes : 30 ans.
Rendement : 38hl / ha.

agentactuel@gmail.com


